Grand Cafeé de Dominee

- SPEISEKARTE -

VORSPEISE

& ‘Brotbrett’ e € 7.80

2 warme Brotchen serviert mit KnoblauchsolRe, Krauterbutter
und Tapenade

Nacho's e € 13,50

Tortillachips mit Hackfleisch, Jalapenos, Zwiebeln, Paprika,
serviert mit Sauerrahm, Guacemole und Salsasofe,
iberbacken mit Kase

Champignons Dordogne e € 13,50

Gebratene Champignons in knuspriger Hulle, serviert min
einer warmen cremigen Knoblauchsofe

Rinder-Carpaccio e € 15,90

Hausgemachtes Rinder-Carpaccio, serviert mit Salat,
Pinienkernen, alter Kase und Triffelmayonnaise

Tataki vom Rind e € 15,90

Tataki von Rinderlendenstiick mit Pani Puri, gefullt mit
schwarzem Knoblauchcreme, Sojabohnen und Chiliol

Gerauchherter Lachs e € 15,90

Gerauchter Lachs mit geschmortem Mini-Romersalat,
Algenmayonnaise und Tintenfisch-Kroepoek

Rinder-Tatar ¢ € 15,90

Handgeschnittenes Steak Tatar mit Kartoffelcrunch,
Truffelmayonnaise uns Briochebrot

Hanchen-Truffel-Pastetchen ¢ € 14,80

Pastetchen gefullt mit Ragout aus Hanchen, Truffel
und Waldpilzen

Bisqgue mit Garnelen e € 15,50

Kraftige Krustentier-Bisque, gefullt mit Garnelen und feinem
Gemiuse

Proeverij 'De Dominee’ e € 38

Fur unsure Gaste, die sich nicht entscheiden konnen oder
einfach alles probieren mochten. Kombination aus Rinder-
Carpaccio, Champignons Dordogne, Rinder-Tartar,
gerauchtertem achus und Garnelen-Bisque.
Serviert mit Brot und Krauterbutter
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| JK/ Gut gefillte franzosische Zwiebelsuppe, serwert\\ﬁ‘u w inem
”/ - Kédsebrotchen

HAUSGEMACHTE SUPPE

Serviert mit Brot

Tomatensuppe e € 8,50

Leicht gebundene Tomatensuppe mit frischem Gemiuse

Zyiebelsuppe e £ 3,50
f

I

s
Waldpllzsuppe o € 8,50

“Herrlich cremig mit einem Hauch von Triiffel

Senfsuppe e € 8,50

Kostliche Senfsuppe mit Speckwirfeln

Suppe der Woche ¢ € ...

Frage einen Mitarbeiter
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serviert mit Knoblauchbrot

Waldorf-Salat e € 16,50

Frischer Salat mit geraucherter und frittierter Hanchenbrust,
Apfel, Sellerie, Walniissen und kostlichen Curry-Mayonnaise

Zlegenkasesalat e € 17,50

Gemischter Salat frittiertem Ziegenkase, Speck, Apfel,
Walnissen, Honig und Himbeer-Vinaigrette

Carpaccilo-Salat e € 17,50

Gemischter Salat mit haugemachtem Rinder-Carpaccio,
Pinienkernen, altem Kase und Truffelmayonnaise

Fischsalat e € 19,50

Gemischter Salat mit geraucherter Lachs, Forelle, Nordischen
Garnelen und einem frischen Dressing
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FLEISCH HAUPTGERICHTE

s Saryviert mit Pommes und Rohkost mees

Schnitzel (Metzgerei Kosse) e € 23

Wahlweise mit einem Bauerschnitzel oder serviert
mit Champignonsofe

Satespielde o € 23,50

Zarter Schweinefiletspie® (medium gebraten), serviert mit
einer kostlichen Erdnuss Sole

Spareribs e € 23 50 / € 36

Herrlich marinierte Spareribs, scharf oder st} serviert. Wahl
zwischen normale oder grofRer Portion

Orientalisches Huhnerfilet e € 23

Lekeres Huhnerfilet mit Cashewntiissen, frischem
orientalischem Gemuse und Ketjap-Chili-SoRe

Geschmorte Entenkeule o € 29

Geschmorte Entenkeule mit einem Stampf aus Lauch und
Sauerkraut, serviert mit Shiitake-Sauce

Schweilnefilet e € 28,50

Schweinefilet (medium gebraten) serviert mit
Waldpilzsauce

Schwelnebauch und Reis e € 27,50

Weich gegarter Schweinebauch mit orientalischer Marinade,
gebratenem Reis und frisches Gemise

Kalbsduett e € 32

Duett von geschmorter Kalbbschulter und Kalbs-Picanha,
serviert mit Truffeljus und einem Lauchstampf

Rindergulasch e € 27,50

Gulasch aus Rindfleisch serviert mit einem Stampf aus Lauch
und hausgemachter Sauce

Burgunder Rindersteak e € 33,90

Kostliches Rindersteak (300gr), serviert mit gebratenen
Champignons, Zwiebeln, Speck und hausgemachter TruffelsolRe

Tournedos ¢ € 34,90

Wunderbar zartes Filestiick vom Rind, serviert mit
hausgemachter TriffelsoRe und warmem Gemise

Haben Sie Allergien? Bitte

@’ informeren Sie
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SURF EN TURF

s Seryiert mit Pommes und Rohkost meesss

Duo Lachs & Schweinefilet e € 28,50

Kombination aus Lachsfilet mit Hollandischer Sauce und
Schweinefilet mit einer Sauce aus Waldpilzen

Duo Rinderfilet & Garnelen e € 34,90

Rinderfilet serviert mit Truffeljus und in Tempurateig
gebacken Garnelen

FISCH HAUPTGERICHTE

memmmmmms Seryviert mit Pommes und Rohkost e

Lachstilet e € 28,50

Gebratenes Lachsfilet serviert mit warmem Gemiuse und
Hollandischer Sauce

Kabeljaufilet e € 28,50

Gebratenes Kabeljaufilet, serviert mit einer Butter-Green-
Curry-Sauce, warmem Gemuse und knusprigem Speck

Wolfsbarschfilet e € 28,50

Gebratenen Wolfsbarschfilet, serviert mit warmem Gemiuse
und Hollandischer Sauce

Dreierlel Fisch ¢ € 28,50

Dreierlei von Lachs, Kabeljau und Wolfsbarsch, serviert mit
Hollandischer Sauce und warmem Gemise

Garnelen e € 28,50

Sieben gebratene Gambas, serviert mit Tagliatelle, frischem
Gemiuse und Knoblauch-Rahmsauce

e GEBRATENE KARTOFFELN
e POMMES
o« WARMES GEMUSE




VEGETARISCHE GERICHTE

s Seryiert mit Pommes und Rohkost e

Geﬂlllte Portebhello-Pilze o € 20,50

. PortoBeIIo Pilze geﬁullt mit verschiedenen Gemusesorten,

: Plp.lenkernen gfratlnlert mit Ziegenkdse und Honig .
] o~ Fgﬁteue o€ 15{50 A}

‘H
Tagllatelle mit Knoblauch Rahmsaucq‘und frischem

-~ Gemuse

e %

LY = .1
Hausgemachte chhe mit griinem Spargel, getrockneten

- T‘omaten Brokkpll Champignons und Gruyere-Kase
- - >

he¢€1650

Thallanalsches eriines Curry «€148,50"

Kostliches grines Curry mit frischem Gemuse und Reis

t




KINDERGERICHTE

Spongebob e € 8,50

Drei Mini-Frikadellen und drei Bitterballen -
ol .Pomm‘ Mayonnaise und Apf.elmus A ¥
| 4 1 iy

)

Gnome Plop e &850 ™

(e (!nkug mit Puderzucker und Sirup i

.Bob umeister ¢ € 13, SO

Klelne Portion Spareribs mit Pommes,
Mayonnaise und Apfelmus

Findet Nemo e € 3,50

Finf Fischstabchen mit Pommes,
Mayonnaise und Apfelmus
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NACHTISCH

Dame Blanche e € 8,50

Drei kugeln Vanilleeis mit warmer Schokoladensauce, einem
hausgemachten Schokoladenkeks und Schlagsahne

Kasekuchen e € 9,50

Hausgemachter Kasekuchen mit einem Bastogne-Boden,
serviert mit einem Himbeermacaron, weiller
Schokoladencreme und Erbeer-Kasekuchen-Eis

Tropisches Trifle e € 9,50

Hausgemachtes Trifle, aufgebaut aus Schichten von
Vanillequark, Streuseln und Mango-Ananas-Chutney

Schokoladenkuchen e € 92,50

Warmes Hausgemachter Schokoladenkuchen mit
karamellierter Banane und Vanilleeis

Baiser mit Lemon Curd e € 9,50

Baiser mit Lemon Curd, Blaubeeren und Pistazieneis

Tiramisu e € 9,50

Kaffee-Tiramisu serviert mit gesalzenem Karamelleis

Dessert “Trilogie’ e € 9,50

Kombination aus hausgemachtem Kasekuchen, Trifle und
Tiramisu

Kinder-Eis e € 4,50
Bonbon-Teller e € 6,50
Kase-Teller e € 10,50

Verschiedene Kasesorten (von der Zuivelhoeve’, serviert
mit Feigenbrot, Apfelkraut und Walnissen

I
N\ /
TIPP: FUR UNSERE SPEZIALKAFFEES VERWEISEN — Q =
WIR SIE AUF UNSERE KAFFEEKARTE
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